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Son Mesquidassa é¢ una finca situada a mig cami entre el mar i la Serra
de Tramuntana, en el municipi de Felanitx. Amb quasi (OO hectarees i
meg de 130 OO0 oliveres ég la major explotacio agricola d’aquestes
caracterictiques a Mallorea.

El gistema de cultiu, el superintengiu, 62 el que millor gadapta a una
agricultura que cerca la maxima eficiencia en el treball, obtenint la millor
relacio entre la qualitat i la quantitat d’oli obtingut.

La finca, que sempre ha estat destinada a 'agricultura, pertany a la famiia
Rosgello-Cagtell deg de 'any 1986. L’any 2007 ee van iniciar ele estudie
del projecte que es va materialitza 'any 2013.

La famiia Roggello ¢'ha bolcat en la regeneracio i profesgionalitzacio del
camp mallorqui, introduint la tecnologia mée avancada, apostant per
[agricultura moderna, el diggeny i la internacionalitzacié genge renunciar
la tradicio de lee coges ben feteg i compromegog amb la filogofia de leg
empregeg fermadeg a [a terra. E< una aposta per la Denominacio d'Origen
de ['Oli de Mallorea, pel producte local i per la qualitat que 'empresa familiar
Congerveg Roggelld va iniciar fa még de mig gegle.

L'experiéncia que propoga als escolarg ég la de consixer la produccio d’ol
i ot el que se’n deriva, observant i explorant lentorn de la finca i la tafona i
profunditzar en el coneixement de ['olivar i de [oli doliva.

Amb el titol De [a terra a la taula volem que elg ning i nineg apreguin quin
6 el viatge que duu a terme [oliva deg de arbre fing [oli que egtan
acostumats g veure i menjar.
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La proposta educativa t6 present establir un vincle entre la vigita a la
finca i la tafona de Son Megquidagsa i ele ning i nines a partir de
(experiencia i leg diferents areeg curricularg.

El Quadern de Palumne/a 6 una eina que recomenam per preparar
(activitat a clagee abang de dur a terme la vigita a la finca. Trobarem una

part dinformaci6 combinada amb activitate ladiques d’aprenentatge
multidiciplinars.

Ele objectiug que eg treballen gon:

- Consixer el procés delaboracio de loli d'oliva.

- Apropar a 'alumnat al medi rural i a l'agricultura.

- Obgervar el cicle de vida d’un producte alimentari i la importancia de

rotegir-lo com a garantia d’equilibri i sogtenibilitat.

%egcobrir com eg dur a terme [agricultura moderna i la teenologia i

maquinaria neceggaria que per dur-la a terme.

- Entendre, mitjancant [l'oli d'oliva, el sistema de produccio,
comercialitzacio i consum d’aliments i les geves congeqiiencies gocials,
ambientalg i per a la galut, i modes de produccio, comerg i congum.

- Mostrar la tradicio de leg tafoneg i de l'oli d’oliva tan arrelades a la
nogtra terra i en la Mediterrania.

- Donar a coneixer 'entorn i la gituacio de la finca.

- Tenir coneixement de leg diferente varietate d’olivereg i d olives.

- Congixer ele animalg de 'entorn.

- [l::ducar en la eengibilitat ambiental contribuint al tenir cura i millora de

entorn.

- Conaixer leg cures que tenen ele arbreg durant tot lany.
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- Coneixer elg diferents ugog que eg dona a loli d'oliva.
- DBromoure habite alimentarig i consum saludables a partir del
coneixement de leg qualitatg i
beneficig de [oli d’oliva per la galut
- Donar a consixer la gastronomia mallorquina lligada a loli d oliva.
. [%)lﬁ)rzr’\o{re refranyg, gloseg i endevinalleg relacionades amb lolivera i
oli d’oliva.

Al Quadern de alumne/a trobarem ele segiiente contingute:

- Benvinguda

- Felanitx

- La posgessio

- La tradicio

- Leg olivereg

- Ele animalg que eng vigiten
= Cuidam, estimam i regpectam el medi ambient
- Tenim cura dele arbreg

- Larecollida

- latriailaneteja

- Latafona

- Loli degcangal

- Embotellar i etiquetar
- Bon profit!
- Dageatemps

Va?
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La vigita comenga amb un (faggeig des de [antiga posgesciv de Son
Mesquidasga, punt de trobada i d’activitate, fing a la tafona. Lalumnat
observara la plantacio d’oliveres i la manera en qué estan sembrades.

Una vegada arribate a la tafona eg dura a terme una visita quiada per
lexterior i linterior fent el recorrequt que fa 'oliva en el procés d’obtencio
de ['oli: recepeit, neteja, molta, emmagatzematge, envagat..

Una vegada acabada la visita a la tafona tornam a la posgessié on elg ning
i leg nineg podran gaudir de tempg lliure per dinar, jugar... fing a la tornada
a l'escola. Hi ha la posaibilitat de dur a terme el diferente tallere que
gofereixen: Tast d'oli o Embotellar i etiquetar.

La pogsessio compta amb grang egpaig per [egbarjo, coberts i descoberts,
banygs...

s
DeAOMIVCAS deXy {08y

Tast doli

En el taller de tast eg dona a lalumnat un tasgonet amb una petita
quantitat d’oli de Son Megquidagsa. Aprendran algunes tecniques per,

mitjancant ele gentite, endevinar ele diferents aromes i propietate que conté
ol

Embotellar i etiquetar

En aquest taller eg proporciona a cada nin i nina una botelleta buida i una
etiqueta adhegiva. Lalumnat omplira la botella amb oli de Son Mesquidagga
i diegenyara i aferrara ['etiqueta a envag. Cada nin i nina ﬁ)odré endur-ge’n
a caga la geva propia i exclugiva botella per gaudir de ['oli amb la geva
familia.

N
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Son Mesquidassa és una finca d’aproximadament (0O hectarees
situada al terme municipal de Felanitx al Migjorn de Mallorca. Una
finca que sempre ha estat degtinada a lagricuttura pero que deg de
2013 d'ocupa de la produccio d’oli a partir de [agricuttura moderna
amb la tecnologia mée avancada.

Més de 130 mil oliveres fan d’aquesta finca la még gran de Mallorea
d’aquest tipug d’olivar.

N
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Felanitx, és un municipi del sud-est |
de Mallorca. Concretament eg troba B8 o T A
aituat al mig de Manacor, Vilafranca, : o | Bl :
Oorreres, Campos i Santanyf. ' L O Wi )
Eq el quart | *‘? \

municipi amb ‘

még extengid e o R, (- R <
de Mallorca. e R el ;

Doblat talaiotic dels Clogsos de Can Gaia

- LY

| S | ¢ ! .
Compta amb onze <[l “ VR R TR
entitate o nuclie de ~
poblacit: |
Calg Ferrera, Cala Serena, Ca’s
Concog, e Carritxo, Felanitx,
Q’Horta, Portocolom, Son
Megquida, Son Negre, Son
Proenc i Son Valle, on hi habiten
al voltant de (8 OO0

persones.
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Castell de Santueri
A
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P Felanitx < terra de vinyeg, cerealg i olivereg i
conequt al mén per el geu artigta még univergal
Miquel Bareeld o el gi¢ vegades oamFic’) del

mon de ciclisme Guillem Timoner o la jove
futholista Mariona Caldentey.

s
AU

& Puig de Sant Salvador

s
>

‘ Felanitx

Deg de Son Mesquidassa, ben
aprop del nucli de poblacio de Son
Megquida, confemf)lam el majestuog
Puig de Sant Salvador amb 509
m, gequit del puig de Sa Comuna amb
429 mi el Castell de Santueri ale
ale 408 m d’aleada on descobrim
una fortificacio inexpugnable damunt
els penya-gegats, defengada a meg,
per torreg i murades.
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La finca de Son Megquidagea Egem‘ar\g
a la familia Rogeello deg de 1986,
any que va comprar elg terrenyg perd
no va ger fing a lany 2007 que eg

La finca
cultivada fa 82
ha, de les quals <
72 a6n olivar i la reta

va iniciar [estudi d’aquest projecte
que eg va convertir en realitat ['any
2013. Durant aquest anys es va
congtruir [a tafona i e van gembrar
leg olivereg.

caming i zoneg de
cireulacio de la
maquinaria. Aixo
equival a ung 120
camps de futbol.
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El cultiu de Folivera i la produccio d’oli a Mallorea j)rové de molt antic. Fa
milere d’anye ele fenicis i ele grees nintroduiren el seu cultiu |
posteriorment ele romans ja produien grang quantitats d’oli.

El degcobriment de vaixells enfonsate amb carregamente d’amfores
amb diferente productes com ara vi, oli, calseg de peix... eng demostren que
ele nogtree avantpagsate comercialitzaven i utilitzaven aquest tan apreciat
oli com a moneda de canvi.

Amb el temps, la produccio d’oli eg va
convertir en la principal riquesa de leg
possessions mallorquines molteg
de les quale tenien la seva propia
tafona per dur a terme tot el procég
d’elaboracit.
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Tradicionalment [oliva eg recollia a ma i era trangportada a la tafona on
g’elaborava ['oli. E¢ dipogitaven leg olives a la solera del moli o trull on eg
capolaven amb les moles o rutlons mogudes generalment per bisties que
la feien rodar. Aquest procés convertia loliva en una pagta. A continuacio,
ee collocava la pasta en una egpécie destores degpart anomenades
esporting que acaramullats un damunt [altre formant una pila sota la biga
i amb la forga del pes de |a pedra o quinta feia regalimar un liquid format
per aigua i oli que posteriorment eg geparava per obtenir ['apreciat oli. El
regidu que quedava ding el egporting eg coneix com a pinyol o pinyolada.
La collita de l'oliva comencava al novembre i durava dog o treg megog
segong la collita de lany. Loli era part del gou dele treballadors i
treballadores que havien participat en la collita.
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A Son Mesquidagea hi ha gembrades aproximadament uneg
35000 oliveres de les varietate Arbequina, Arbogana, Koroneiki,
Sikitita i Frantoio.

La meég abundant en diferencia ég ['Arbequina ja que 69 la tnica
varietat autoritzada per la Denominacio dOrigen C}DO) dOli de
Mallorca que ¢’adapta en aquest tipug de cultiu. Aquest tipus doliva
dota a loli d'un eabor de fruita verda. /

També eg duen a terme diferents estudia i en un futur eg [ dO 1
plantaran altreg varietate per veure el geu comportament

a Mallorca en relacio al sistema superintengiu.

Leg oliveres eg distribueixen en
files compactes per facilitar les
feineg de manteniment i cultiu i
sobretot per la recollida amb la
maquina especial que redueix el
cogtos i permet fer un oli de
qualitat a un preu aggequible per la
gent.

Arbequina 125 000
Arbogana 2500 &
Koroneiki 2 500
Qikitita + 2 500
Frantoio 2 500
(35 000
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L'olivar de Son Mesquidassa és un punt d’encontre de diferents
animals que hi habiten de forma temporal en molte de cagos
(migraciong i en altreg cagoe eon regidente. Ele még abundante eon leg
aus. Vet aqui algung exemples que amb un poc de gort pagsejant per
(olivar podrag observar.
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A Son Mesquidagsa eng preocupa de manera molt notable el medi
ambient.

Ding el procés d’elaboracio doli eg recupera el pinyol de loliva. Aquest
regidu ¢'anomena pinyolada.

De la pinyolada eg gepara el pinyol capolat que es fa servir com a
biocombugtible amb el qual eg genera calor per la calefaccio o fred
pele aires condicionate ectalviant cada any 90 toneg de combustible
fosgil com la benzina, gagoil...

La regta de la pasta genge [oli gerveix com a adob organie a diferents
pagesos de la zona pels geus cultivs. Fa leg funciong de compost i 69

molt ric en materia organica i potaggi.
La finca també digposa de petite camps de plaques solars que donen

energia neta a leg ingtallaciong.

Una hectarea (10 000 m?) /
en cultiu superintengiu -
captura 38,5 tones de CO,
anualment, que ¢6n trangformades

en oxigen.

A Son Mesquidagsa hi ha 72 ha,

per tant, 72 x 385=2772

toneg de CO, anuale que equivalen

a leg emisgiong de 450 cotxeg.

S e 3
Zway Do 1 N O 80 B0, T




SON
MESQUIDASSA

Terwm Uy d28y ARl waiioncA

Les oliveres son tractades amb gran cura durant tot ['any perqueé tenguin una bona
produccio d olives.

El reg: Leg oliveres només eg reguen en leg epoques més seques i si 6¢ estrictament
neceggari. E¢ subminigtra la quantitat d’aigua necegearia gracies al geguiment que
e fa de temperatures i de pluja. El reg es duu a terme mitjancant el sistema de
degoteig.

El control de plagues: cempre es realitzen sota la gupervigiv de tecnice
especialitzate. Setmanalment eg fa un seguiment per controlar lestat de leg plantes i
detectar [aparicio de plagues i malalties. Eg pogen trampes per tota la finca (ung
plastice rectangularg de color groc amb una cola adhesiva) per atrapar ingectes
perjudiciale. Algung tractaments gon preventiug quan eg donen les condiciong idonies
ﬁerqué aparequin les malaltieg i ele ingectes.

eq plagues még perilloges ¢on la mosea de Poliva que posa els oug ding leg oliveg i
d’alla neix una larva que la devora i el repild, un fong de leg fulleg que leg fa malbe.

Ele adobs: la quantitat de
fertilitzant i el tipus d’adobs eg
calculen a partir de leg
necesgitate que té la planta en
funcio de la collita de cada any.

El control d’herbes: en el
moment de la plantacio es
feren diferents tractament
combinant herbicideg i | -
desbroseament de leg herbeg Mosca de oliva
no degitjades per eliminar-ne leg llavore. Actualment tot just eg fa una repassada
anual per evitar que en neixin.

La poda: ele primere anys eg fa una poda perque les oliveres eg formin de la manera
precica per facilitar la recollida de [oliva amb leg maquines especialitzades.
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[ arriba el dial A principie d’octubre, si leg condiciong han egtat leg adequades,
comenca la recollida de ['oliva. Elg tecnice eon ele encarregate de donar per
comencada la temporada de recollida obgervant leg progefa’rg de leg oliveg, el
clima.. La temporada dura aproximadament un meg. Durant aguest meg a
maquina treballa dia i nit.

El procés de recolleccit es fa amb una maquina recol-lectora.

Aquesta maquma pagga pel mig delg arbreg i ele egpolea fent caure leg olives en
ung recipiente que t6 a la part superior.
Aquest tipus de recolleccio evita que leg oliveg tenquin contacte amb el terra fet

que perjudicaria a [oliva i evidentment a la
qualitat de [oli.

Quan ele recipiente de la maquina estan
pleng ¢6n buidate ding el remole d’un
tractor que transporta leg olives cap ala
tafona per Sequir el seu cami en
lelaboracio de (ol

La maquma recull fing a

8 000 kg (8 toneg)
d’oliva cada hora. / |
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Quan leg olives arriben a exterior de la tafona ding el remole, el tractor leg

descarrega ding una gran tremuja gituada al terra.
Una maquina rentadora é¢ l'encarregada de retirar toteg leg fulles, branquetes,
terra... que han quedat ding en la recollida i de rentar leg olives.

Una vegada leg olives egtan neteg entren a la pesadora. La pesadora 69 una
bageula hidraulica que pesa la quantitat doliva que entra. A continuaci6 i
mitjancant uneg cintes trangportadores les olives viatgen a uneg tremuges
d’emmagatzematge fing el moment que comencara el procés d’obtencio de [oli.

D 8 1OV, O 41 100 P8
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A partir d’aquest moment leg olives entraran ding un procés en que diferents
maquines de darrera generacié convertiran el fruit en oli

En primer lloc el molf capola i mol [oliva i el pinyol convertint-la en una pacta: la
molta. Arriba el moment de degtriar la part liquida que servira per fer [oli i el
pinyol i la regta de pasta que com hem vigt eutilitzara de biocombustible (una
vegada eixut) i d’adob pel camp. D’aquesta part ¢'encarrega la batedora i el
decanter.

Dero aquest liquid encara no 6 Foli que volem perque conté una bona quantitat
d’aigua. Per geparar l'oli de ['aigua una maquina eentrifugadora comencara la
geva feina. E¢ un procég que juga amb el peg de cada un dels liquide. Com sabem
loli pesa menyg que [aiqua per aixd quan ele meselam queda a gobre.

Una vegada centrifugat l'oli viatjara al celler.

Durant aquest procés ¢'han hagut d’analitzar mostreg per veure la qualitat de ol
que ¢'esta elaborant. Son Megquidagea conta amb el seu propi laboratori.

- )
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Ja tenim loli fet i emmagatzemat en ung grang diposite al celler
descangant.

En aquest modern celler trobam 16 diposite d’acer inoxidable de 30 OO0
litres per guardar ['oli, el que fa un total de 480 OOO litres.

La temperatura de la bodega sempre ogcila entre ele [89C i ele 20°C i la
llum 6¢ tenue. Aquestes condiciong de repog de Foli fan que es congervin
les condiciong idonieg per no perdre cap de les geves propietat.

F7

| n
El tempe que loli roman ding aquest \EH.COHdICIOHQI (l
depoite varia. Eg van buidant a megura Op‘t”ﬂ%& Snfre ‘s
que es neceseita [oli per embotellar i Fe([l'o '_‘?, 2
enviar alg comercog perd mai supera elg O‘[‘,’a[_' obtencio
deu megog deg de la geva elaboracio. de Foli no

pasgen még de
[\ dueshores.
acy =
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Der comercialitzar ['oli fan falta donar les darreres pasees: embotellar i
etiquetar leg botelleg amb la marca de Son Mesquidassa.

En aquest darrer procés intervenen diferente maquines: Penvasadora
automatica (dipogita loli ding la botella de vidre), la capsuladora (poga el
tape a leg botelles), la retractiladora (encarragada de posar els precintes a

la part guperior de leg botelles) i etiquetadora (poga leg dues etiquetes de la
marca i la informacio de la botella). Ja tenim Coli a punt per vendre i que arribi

a caeal

Mesquidasea
<’embotellen envagos de
diferente mideg: botelleg
de 250 ml, 500 ml,

iy 750 ml, llaunee de 2,5
‘ Jl,l'» | litreg i i barrale de 5 [.
g TS = — k El ritme de

embotelladora va en
funcio de la mida de la
* botella. Per exemple amb

e

leg de 250 m
g’embotellen 2000
cada hora.

Lany 2018 eg recolliren
al voltant de 1500 tones
d’oliva el que va
repregentar ung

280 000 litreg d’oli.

—
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Loli d’oliva és molt important en la dieta mediterrania, congiderada molt
beneficioga per a la ealut.

L'oli d'oliva regula ele aparelle digestiug i circulatorie i ens ajuda a lluitar contra
Cenvelliment.

A meg, loli doliva g el principal
ingredient en molte de plate i
menjarg de la cuina mallorquina i de
leg ]Jlleg Balears. Qui no ha menjat
un delicios pa amb oli o un
frempé destiv. [ [allioli o leg
reconequdes galetes d’oli. Nomég
on petits exempleg de la nogtra
tradicio gagtronomica. Quina ganal

Pa amb oli
Oa pages fregat amb
tomatiga amb un pic de
gal i regat amb abundant
oli de Son Megquidasea i
” g’acomj)anga amb oliveg

Tremp6
[allam pebre, tomatiga i

ceba en petite troggog. Eg
“ ’rremﬁj amb oli d'oliva de

Son Mesquidagea i un poc
ﬂ de gal. Amb uneg [legques

de Fa pagés i acompanyat
d’oliveg o de tonyina, si
eng ve de gust. Nyam!

trencades, taperes i del
companatge que eng
agradi més: embotits,
formatge, raim o figueg...
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Resol el gegiient mots encreuats relacionat amb el que hag pogut veure i llegir
ding la unitat didactica

9
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. Nom de la finca on g’elabora [oli. (dueg paraules)

2. Ingtrument de precigio per pesar la masea d’oliva que entra a la tremuja.
3. Local 0 egtancia destinada a lelaboracio d’oli d’oliva.

<. Doble al que pertany la finca.

5. Broducte que ¢’obté amb elg pinyole d’oliva egclafats.

6. Maguina que enganxa el adhegiug a leg botelles d’ol.

7. Gerra de cog ovalat, coll estret i cilindric i dues angeg on ¢’han trobat oli
ue viatjava en vaixellg a ['antiguetat.

8. Producte regultant de capolar leg olives.

9. Accit de eparar loli de ﬁaigua

0. Nom del procés que e fa a leg oliveg en la finalitat d’extreure’le el suc.

Il. Maquina cilindrica encarregada de remoure la pasta.
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Troba el nom de 8 maquines o eineg que 'ugen per fer feina a la
finca de Son Megquidassa.
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Regol leg gegiiente endevinalleg
Amb treg lletreg egeriurag, Som de familia valenta, Blanca gom de joveneta,
el nom d’aquest aliment, que no tenc por del fred, i verda em fa la calor,
no 68 magga trangparent, i quan el gol ég calentet, i quan arriba la tardor,
pero gegur que en soparas.  faig un fruit allargadet, comeng a Ser negreta.
per tenir la gent contenta.
oul OLIVA

OLIVERA
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Acoloreix cada oliva que corregpon a un refrany amb el color del
geu gignificat.
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74 egur ot _ tot mal
equiva
Uunaii p[ujaO S \.) W,
viva, bong ’ \
per [oliva. Do Entrar en
ormir-com oliveteg }
una goca / \)‘ /
d’olivera
\ /
N
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Ajuden a que b Hag fet una
S Loli d’oliva
oy || Gomwra | Whann | gl |
profundament P gﬁfuaoio produﬁoi() salut de lee errada o
Jolives persones incorrecta
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Completa leg seqtients gloses i recita-les amb elg companys/es.

Entre Felanitx i Oorrereg,
Son Mesquidagea trobarag,
i ben sequr que gaudirag,
de leg geveq oliveres.

Moltes olives trobaras,
gencereg 0 trencadeg,

i de botelleg etiquetades,
cine en degeobrirag.

Durant ['any tenim cura,
de lee nostres olivereg,
i amb actitude ben gincereg,
pregervam la nogtra natura.

A la tafona arriba [oliva,
per poder-la trangformar,
i amb un bon oli acabara,
gi eg fa una feing activa.

L'oli ha de repogar,

a la geva habitacid,

i i ho té gene de claror,
sequr que gera millor,

quan el mengem amb el pa.
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Oli de Mallorca
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Son Megquidagsa, Poligon [, Parcella (30, 07209,
Son Megquida, Felanitx, Mallorca
971064935 635570445

wwu).gonmesquidagea.com
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